BUSINESS LUNCH EORRTF
< nur dienstags & mittwochs & freitags >
A Menii SAKURA (3 Giinge) EUR 29,50

MISO SHIRU Traditionelle Miso Suppe aus Sojabohnenpaste mit Tofu, Seetang,

ok i Lauchzwiebeln und Nameko Pilze / soupe a base de miso

TEMPURA Frittierte Garnelen, Weififischfilet und Gemiise, serviert mit Rettich Soja

3—:% % Dip-Sauce /plat de friture avec crevettes, tranches de poisson et des légumes
SUSHI Sushi Platte aus 5 NIGIRI& 6 MAKI Sushi (vom Koch zusammengestellt) /
%‘ 5] sushi divers

Menii SUSHI # 3] A=2— EUR 19,00

Sushi Platte aus 8 NIGIRI & 6 MAKI Sushi
(vom Koch zusammengestellt), wahlweise mit
Miso Suppe oder griiner Salat als Vorspeise

/ sushi divers avec soupe de miso ou salade verte en entrée

STEAK Teller X g7—* EUR 21,50
Rinderfilet Steak 150 g mit Knoblauch Sojasauce oder
Argentinisches Entrecéte Steak 150 g mit Knoblauch Sojasauce oder

Lammfilet 150 g aus Neuseeland mit japanischer Gewiirzsauce

serviert mit griinem Beilagensalat


https://fr.wikipedia.org/wiki/Friture
https://fr.wikipedia.org/wiki/Poisson
https://fr.wikipedia.org/wiki/L%C3%A9gume

BUSINESS LUNCH

Menii BENTO 31 3

b

EORXRA TV F

EUR 19,00

Eine Bento Box besteht aus unterschiedlich zubereitete kalte & warme Fisch-/

Fleisch- / Gemiise- Delikatessen serviert mit Reis, wahlweise mit Miso Suppe oder

griinem Salat als Vorspeise

Une Bento est composée de délices froids et chauds de poisson, de viande et de légumes
servi avec du riz, soupe de miso ou salade verte en entrée

HIGAWARI Bento B #%bH"H %

Bento mit wechselndem Tagesgericht /

Bento avec plat du jour

SUSHI Bento E X Pk
Bento mit 3 NIGIRI und 3 MAKI Sushi

(vom Koch zusammengestellt) /

Bento avec 3 morceaux de NIGIRI et 3 MAKI sushi

(arrangé par le chef)

TSUKURI Bento ENSHF L

Bento mit frischen, rohen Fischstiickchen (Sashimi) /

Bento avec assiette de poisson cru (sashimi) assortis

TEMPURA Bento RHBH %

Bento mit frittierten Garnelen, Weififisch und Gemiise /

Bento avec crevettes, tranches de poisson et des légumes frits



https://fr.wikipedia.org/wiki/Poisson
https://fr.wikipedia.org/wiki/L%C3%A9gume

Menii CHEF 65,00

vr7A=a2—

Vom Chefkoch kreiertes 5 Gang Uberraschungs-Menii aus sorgfiltig
ausgewdihltem Fisch, Fleisch und Gemiise passend zur Saison!

Vorspeise * Rohfisch Spezialitit * Fisch * Fleisch * Dessert

Dazu servieren wir 1 Glas Hochqualitit SAKE (5 cl) zu einem Gang Lhrer Wahl!

* Bitte informieren Sie uns bei der Bestellung iiber IThre Allergien.

Un menu surprise a 5 plats créé par le chef a partir de poissons, de viandes
et des légumes de la saison !
Nous servons 1 verre de SAKE 5cl de haute qualité avec un plat de votre choix !

* Veuillez nous informer de vos allergies lors de votre commande.

L ORMEEELUERINET— K IE
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Menii UTAGE = 55,00

Traditionelle Miso Suppe aus Sojabohnenpaste mit Tofu, Seetang,

Lauchzwiebeln und Nameko Pilze / soupe a base de miso

Frische rohe Fischstiickchen serviert mit Wasabi und Sojasauce /

poisson cru divers

Drei verschieden zubereitete Spezialitiiten des Tages /

trois spécialités du jour

Zweierlei gebratene Fischfilets, serviert mit Reis / filets de poisson grillés

Hausgemachtes Eis mit Obst / fruits frais avec glace japonaise

Menii KIKU Ky 55,00

Traditionelle Miso Suppe aus Sojabohnenpaste mit Tofu, Seetang,

Lauchzwiebeln und Nameko Pilze / soupe a base de miso

Frittierte Garnelen, Weififischfilet und Gemiise, serviert mit Rettich

Soja Dip-Sauce /
plat de friture avec crevettes, tranches de poisson surtout des légumes

Drei verschieden zubereitete Spezialitiiten des Tages /

trois spécialités du jour

Sushi Platte aus 6 NIGIRI & 3 MAKI Sushi / sushi divers

Hausgemachtes Eis mit Obst / fruits frais avec glace japonaise


https://fr.wikipedia.org/wiki/Friture
https://fr.wikipedia.org/wiki/Poisson
https://fr.wikipedia.org/wiki/L%C3%A9gume

SUPPE T4y

MISO SHIRU Traditionelle Miso Suppe aus weifier Sojabohnenpaste mit Tofu, Seetang, 6,00

"ﬂ‘i"%’ H‘ Lauchzwiebeln und Nameko Pilze / soupe d base de miso blanc
SUIMONO Klare Fischsuppe mit Seetang, Lauchzwiebeln und Fischstiickchen / 6,50
R\ \4@ bouillon de poisson avec poisson

AKADASHI  Traditionelle Miso Suppe aus roter Sojabohnenpaste mit Tofu, Seetang, 7,00
ﬂ? H ‘f‘l’ Lauchzwiebeln, Nameko Pilze und Fischstiickchen /

soupe a base de miso rouge avec poisson

DOBINMUSHI Fischbouillon mit Garnele, Fischstiickchen, Pilze und Bohnen in Kinnchen /

N >
i ?§$L bouillon servi dans un pot avec crevette, du poisson et des champignons 11,00

*(nur in den Wintermonaten erhdltlich/ disponible uniquement en hiver)

KAISO SALAT
HRNTY

TORITERI SALAT
Nt

KAMO SALAT
75

SAKETATAKI SALAT
BIXTT75

GYUTATAKI SALAT
Fyyx475

GYOKAI SALAT
BNt 75

SALAT 5%

Griiner Salat mit Meeresalgen, Haus- & Misosenf Dressing / 9,50

salade verte avec algues, vinaigrette maison et moutarde miso

Griiner Salat mit gebratenem Hiihnchen Teriyaki & Ei, Hausdressing /

salade verte avec poulet teriyaki et ceuf, vinaigrette maison 10,50

Griiner Salat mit gebratene Ente Teriyaki, Hausdressing / 15,00

salade verte avec canard roti teriyaki, vinaigrette maison

Eisbergsalat mit kurzgebratenem Lachs Tataki, Senfdressing / 13,00

salade avec tataki de saumon, vinaigrette a la moutarde

Griiner Salat mit kurzgebratene Rinder Tataki und Meeresalgen, 15,00

Wasabidressing / salade verte avec tataki de beeuf et algues, Vinaigrette au

wasabi

Griiner Salat mit gebratenem Shrimp, Fischfilets und 18,00

Meeresalgen, Shiso Krduterdressing /salade verte avec crevettes frites,

filets de poisson et algues, vinaigrette aux herbes de shiso
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Gebratener Tofu mit Lauchzwiebeln, Teriyaki Sauce / 12,00

steak de tofu avec oignons de printemps, sauce teriyaki

Drei verschieden zubereitete Gemiisegerichte / 12,00

Trois plats de légumes préparés différemment

Vier Panko panierte Spiefie (Garnele, Fischfilet, Hithnchen, Gemiise) /

Quatre brochettes panées (crevettes, filet de poisson, poulet, légumes) 15,00

Gebratenes Hiihnchen Teriyaki / 15,00

poulet grillé avec sauce teriyaki

Zart gebratene Rinderscheiben mit Zwiebelgemiise, Gewiirzsauce / 15,00

tranches de beeuf roties avec léegumes oignons, sauce aux épices

Zweierlei von roh und gekochte Fischsorten (mit Gurken und Seetang in
Reisessig / Miso Senf angemacht ) / 16,00

poissons crus et cuits marinée

Fischempfehlung des Tages, wir informieren Sie gerne! / 16,00
poisson du jour

Drei verschieden zubereitete Delikatessen (Fisch/Fleisch/Gemiise) / 18,00

trois délices préparés différemment (poisson/viande/légumes)

Fiir 2 Personen: Zweistockiges Schiff ,,beladen* mit Fisch-/ Fleisch-

und Gemiisegerichte sowie Rohfischspezialitiiten / 63,00
pour 2 personnes : Vaisseau a deux étages rempli de plats de poisson/
viande et de légumes ainsi que de spécialités de poisson cru.



KOBE WAGYU

P A

RINDER FILET
FI4AT—%

ENTRECOTE
7N a—b
AT—X

LAMMFILET
FLTIVAT—X

SAKE NO TERIYAKI
o RN BEE

KISETSU NO
SAKANA

ZH0 8,

KURUMAEBI
BRI BEX

FLEISCH /viande K ¥12

Wagyu Beef Steak nach Kobe Art mit Wasabi- und Knoblauch Sojasauce/

steak de boeuf Wagyu style Kobe avec sauce soja au wasabi et a l'ail
150 g 60,00

Rinderfilet Steak mit Knoblauch- und Essig Sojasauce /
filet de beeuf a la sauce soja a l'ail et au vinaigre 200g 28,00

Argentinisches Entrecéte mit Knoblauch- und Essig Sojasauce /

entrecote argentine a l'ail et au vinaigre sauce soja 200 ¢ 28,00

Lammfilet aus Neuseeland mit japanischer Gewiirzsauce/ 200 g 30,00

filet d'agneau de Nouvelle-Zélande avec sauce aux épices japonaises

FISCH / poisson &=

Gebratenes Lachsfilet mit Teriyakisauce 22,00

filet de saumon avec sauce Teriyaki

Fischempfehlung des Tages, wir informieren Sie gerne! / 22,00
poisson du jour

Vier gebratene Obsible Riesengarnelen / 28,00

quatre crevettes royales Obsiblue frites

Die Fisch — und Fleischgerichte werden ohne Beilage serviert. /

Les plats de poisson et de viande sont servis sans accompagnement.



SUSHI Variation & oBknsSbhy

Unser Sushi wird auf traditioneller Weise mit Wasabi im Sushi verarbeitet.

Bitte teilen Sie uns im Voraus mit, falls Sie die Sushis ohne Wasabi wiinschen.

MATSU Variation

7}’& Sushi Platte aus 7 NIGIRI Sushi und 3 MAKI Réllchen /
assiette de sushis avec 7 sushis NIGIRI et 3 rouleaux MAKI

KIRI Variation

7})5] Sushi Platte aus 8 NIGIRI Sushi und 3 MAKI Roéllchen /
assiette de sushis avec 8 sushis NIGIRI et 3 rouleaux MAKI

Die tagesfrischen Sushi - Sorten werden vom Koch zusammengestellt! /

Les Sushi frais du jour sont arrangés par le cuisinier !

A LA CARTE NIGIRI Sushi %54 % 8]

( 2 Stiicke / 2 morceaux )

MAGURO #h Thunfisch thon rouge
SAKE & Lachs saumon
SUZUKI é}ﬁ Seewolf loup de mer
TAKO ] Oktopus poulpe

IKA Wi Tintenfisch calmar
SABA &h Mabkrele magquereau

28,00

33,00

8,00
8,00
8,00
8,00
8,00

8,00
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% Diese Sushi - Sorten sind nicht immer vorrdtig. Wir informieren Sie gerne!

* Ces sushis ne sont pas toujours en stock. Nous nous ferons un plaisir de vous informer !

Steingarnele
Lachskaviar

King Fish
Jakobsmuschel
Gegrillter Aal
Taschenkrebsfleisch
Fetter Thunfisch

Seeigel

MAKI SUSHI

crevettes

ceufs de saumon
sériole

coquille st. jaques
anguille grillé
crabe

thon gras

oursin

x|

( 6 Rollchen / 6 rouleaux )

Gurkenrolle

concombre

Rettichrolle

radis

Thunfischrolle
thon

Lachsrolle

saumon

extra Portion Ingwer

gingembre

9,00
10,00

9,00
10,00
10,00
10,00
12,00

14,00

5,00

5,50

8,00

8,00

1,50



TSUKURI s [0 YR oxts

Tsukuri sind verschiedene frische Rohfischstiicke (Sashimi),
serviert mit Wasabi und Sojasofe.

OKI Platte Gemischte rohe Fischstiicke 30,00
/‘1’ assortisment de poisson cru

ISARI Platte Gemischte rohe Fischstiickchen und Meeresfiiichte 35,00
/ﬁ assortisment de poisson cru et fruits de mers

Die Platten werden vom Koch zusammengestellt und unterschieden sich in Anzahl und Sorte./
Les Tsukuri frais du jour sont arrangés par le cuisinier !

A LA CARTE Tsukuri 314 — or

( 3 Stiicke / 3 morceaux )

MAGURO  # Thunfisch thon rouge 12,00
SAKE 3 Lachs saumon 12,00
SUZUKI i Seewolf loup de mer 12,00
TAKO | Oktopus poulpe 12,00
IKA Wi Tintenfisch calmar 12,00
HAMACHI 3% King Fish sériole 12,00



TEMPURA AERB

Tempura ist ein frittiertes Gericht, umhiillt mit einem Ei — Teigmantel,
serviert mit geriebenem Rettich & Ingwer, welches vor dem Verzehr in den
Sojabouillon Dip verriihrt werden muss.

TEMPURA Frittierte Garnelen, Weififischfilet und Gemiise, serviert mit Rettich -
MORIAWASE Soja Dip-Sauce / 22,00
K;ﬁfé D plat de friture avec crevettes, tranches de poisson et des légumes

BN Ebe

YASAI NO TEMPURA Frittiertes Gemiise serviert mit Rettich Soja Dip-Sauce / 14,50

# ;‘E D 9‘:)}% % plat de friture avec différentes sortes de légumes

A LA CARTE Tempura BIF 4L —on

( 3 Stiicke / 3 morceaux )

SHIROMI Weiffischfilet 12,00
= %’ ,éﬁ‘ poisson blanc

EBI Steingarnele 12,00
o grosses crevette

KINOKO Verschiedene Pilze 6,00
20 champignons

SATSUMAIMO Siifkartoffel 4,50
i @‘ ¥ patates douces

NASU Aubergine 4,50

73’5 + aubergines


https://fr.wikipedia.org/wiki/Friture
https://fr.wikipedia.org/wiki/Poisson
https://fr.wikipedia.org/wiki/L%C3%A9gume
https://fr.wikipedia.org/wiki/Friture

BEILAGE / accompagnement 'ﬁ‘”é\‘i’)‘t}.‘

GOHAN SET Reis und traditionelle Miso Suppe, dazu eingelegtes Gemiise 8,50
:‘@i‘b‘y}‘ riz et soupe miso traditionnelle

GOHAN Reis 2,50
R riz

GREEN SALAD Griiner Beilagensalat mit Hausdressing 5,50

TN)—2575 salade verte

DESSERT T —]
DESSERT CHEF Wechselndes Chef Dessert 12,00
7T —h dessert chef
FRUITS Gemischter Friichteteller 9,00
MORIAWASE fruits divers

I —YD BN A

DAIFUKU Klebreiskuchen gefiillt mit siifen Bohnen 4,50
R4S gateau de riz rempli de haricots doux

PETIT DESSERT Kleines Tagesdessert 4,50

7 FTH =} petit dessert du jour

EIS Japanische Sorten Eis / glaces japonaises je Kugel 2,00
TAA Matcha : griiner Tee , Goma : schwarzer Sesam, Ogura : rote Siife Bohnen etc.

Matcha : thé vert, Goma : sésam noir, Ogura : haricot rouge etc.

Uber weitere Eissorten informieren wir Sie gerne! /
nous serons heureux de vous informer sur d'autres variétés de glaces !



